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Iceberg Wedge Salat
Icebergsalat, Knusprige Zwiebeln, Rinderbacon, Gorgonzola-Sauce mit Frischem 

Salbei und Tomaten-Trauben-Salsa-Sauce

Marinierter Tomatensalat
Marinierte Zwiebeln, Geröstete Kürbiskerne und Tomatenmelasse mit Olivenöl und Orange

Frischer Mais, Steakstreifen, Radieschenscheiben und Körnige Senfsauce

Rucolasalat

SALATE

VORSPEISEN

Carne Salada
Dünn Geschnittenes Rinderfilet mit Babyspinat, Parmesan, Schwarzen Trü�elscheiben 

und Rotweinessig-Dressing
i

Ofengebackene Rote Bete Mit Käsemousse
mit Kastaniencrumble und Zitrussauce mit Trü�elöl

Poseidon-Teller
Jumbo-Garnelen, Blaukrabben-Tatar, Saku-�unfisch, Beluga-Linsen, Guacamole-Dip und Queller-Sauce

Calamari Gefüllt mit Garnelen und Cheddar
Serviert mit Frischer Kräuter-Zitronensauce

Auswahl An Hausgemachten Grillspezialitäten
Osmanische Sucuk, Rinder-Frankfurter, Käse- und Apfel-Fenchel-Würstchen,

Serviert mit Karto�eln und Karamellisierten Zwiebeln

Auberginensuppe
mit Roquefortkäse und Knoblauchbaguette**



PASTA

MAIN COURSES

LAMMKARREE

mit Josper-Karto�eln und Käse

RINDER-ENTRECÔTE-SPIEẞE

mit Pilzen, Knusprigen Knoblauch-Strohkarto�eln und Kräuter-Käsesauce

KNUSPRIGES OFENHÄHNCHEN

mit Chimichurri-Sauce
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YAKA GOURMET MINI BURGER

Drei Verschiedene Burgerbrötchen, Serviert mit Gewürzten Pommes

WOLFSBARSCHFILET VOM HOLZKOHLEGRILL

mit Gemüse Der Saison und Orangen-Balsamico-Sauce
SO
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GEGRILLTER LACHS

mit Geröstetem Kürbis, Grünen Linsen und Senf-Pesto

FE�UCCİNE mit WALDPİLZEN

İn Cremiger Sauce mit Trü�elöl

FARFALLE HARİSSA

mit Knusprigem Quinoa und Tomatensauce mit Leichter Essignote



BEILAGEN ZUM TEILEN
Gebratene Junge Karto�eln
Pasta-Gratin Aus Dem Ofen

Sautierte Champignons Mit Mais
Sautierter Spinat, Spargel Und Brokkoli İn Cremiger Sauce

DESSERTS (DESSERT SELECTION)

Hausgemachte Tarte Mit Waldbeeren
Cheesecake Mit Vanille Und Limette

Baklava „Karottenschnitt“
Auswahl An Premium-Schokoladen

Pastel De Nata
Crème Brûlée

Schokoladenkuchen
Auswahl An Saisonalen Früchten

Eisauswahl

Sauce Béarnaise
Pfe�ersauce

Käse-Senfsauce Mit Grobem Senf 
Chimichurri

Butter Mit Avocado Und Limette
Butter Mit Knoblauch Und Frischen Kräutern

Butter Mit Geräucherter Chili Und Honig
Tapenade Aus Schwarzen Oliven Mit Knoblauch

SAUCEN & EXTRAS
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PREMIUM & DRY AGED CUTS

50 €(400 - 450 gr)

60 €(400 - 450 gr)

40 €(350 - 400 gr)

45 €(300 - 350 gr)

110 €(1000 gr) For 2

45 €(300 - 350 gr)

DRY AGED RIB-EYE STEAK AM KNOCHEN

DRY AGED NEW YORK STRIP STEAK

DRY AGED RİB-EYE STEAK OHNE KNOCHEN

DRY AGED TOMAHAWK STEAK

RINDERFILETSTEAK (FILET MIGNON)

DRY AGED T-BONE STEAK


