vaSsella

A'LA CARTE RESTAURANT

[ ]
| ashiontv
LUXE RESORT



JvaSsella

A’LA CARTE RESTAURANT

ALERJEN LISTESI / LIST OF ALLERGENS
LISTE DER ALLERGENE / CNCOK ANNTIEPTEHOB

Siit Uriinleri TR Balik
Dairy EN Fish

Milchprodukte DE  Fisch
MosnoyHble NpodyKkmbl RU Psiba

TR Kabuklular

EN Curstacean
DE Schalentiere

RU Pakoo6pa3Hbie

<
x>
TR Hardal TR Yumusakcalar TR Yumurta
EN Mustard EN Molluscs EN Egg
DE Senf DE Wejchtiere E DE Ei
RU Topyuya RU Monmtocku RU SHiuo
Soya TR Kabuklu Cerez TR Gliten
Soy \(Q EN Tree Nuts EN Gluten
Soja @ DE Niisse DE Gluten
Cosa RU Opexu RU [nomeH
Susam TR Fistik TR Kereviz
Sesame @ EN Peanut EN Celery
Sesam DE Erdnuss DE Sellerie
KyH>xxym RU Apaxuc RU Cenboepel
TR Aci Bakla TR Siilfit TR Alkol
EN Lupin EN Sulphine EN Alcohol
DE Lupinen DE Sulfit DE Alkohol
RU /lionuH RU Cynbcpum RU Ankoeonb

Domuz Eti

Pork
Schweinefleisch
CeuHuUHa

Liebe Gdste,

falls Sie Lebensmittelallergien oder besondere Erndhrungswiinsche haben, informieren
Sie bitte unser Team vor Ihrer Bestellung.
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Italienische Antipasti-Platte

Roquefort mit Honig, marinierte Oliven und Gemiuise, Walnusskonfitiire, feine Auswahl
an italienischen Wurstspezialititen, Grissini und Focaccia,
gebackene Rote Bete, Tomaten und Stangensellerie

P

SUPPEN EVORSPEISEN

Minestrone

Gemiisesuppe mit weil3en Bohnen, Senf und Pasta

Rinder-Carpaccio

mit Balsamico-Glasur, nativem Olivenél extra, Rucola und Parmesan

Mozzarella Caprese

mit Pinienkerncreme, Tomaten, wildem Rucola und Pesto

Artischocke mit frischem Spargel

mit Ofentomaten, Parmesan und korniger Honig-Senf-Sauce

Meeresfriichte-Carpaccio

aus Oktopus, Lachs und Calamari, auf gerostetem
Brot mit Sauerrahm, schwarzem Kaviar und Meeresspargel
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WARME VORSPEISEN

PASTA RISOTTO

Fazzoletti mit Entenconfit

mit Sahnesauce, Waldpilzen
und Parmesan

Tagliolini mit Jumbo Garnelen

mit Tomatensauce und Pesto aus
frischen Krautern

@0

Risotto mit Waldpilzen

mit Frihlingsgemiise, Rahm, frisch
geriebenem Parmesan und Traffelsl

Risotto mit Meeresfriuchten

Cremiges Risotto, sautierte Meeresfriichte
Parmesan und Basilikumol

@000
Ravioli mit Ricotta und Spinat

: Risotto Verde
gefillt mit Ricotta und feinem Frischkése, in

: : ' Cremiges Risotto mit griimem Gemiise
Spinat-Rahmsauce mit Mandeln und Butter ﬁ 8 e Parm%san

- Yo ; =
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Casarecce mit Rinderhackfleisch ! Syt % = 0
und Aubergine ‘ x>

with Slow-Cooked Beef, Roasted Eggplant,

Tomato Concassé and Parmesan

Caesar Salat - Modern Interpretiert %

Romersalat, knusprige Knoblauchcroutons
Parmesan und hausgemachtes Caesar Dressing )

©ene

Rucolasalat mit Balsamico

Rucola, Kirschtomaten Parmesan und natives Olivenol extra
Avocado-Pomelo-Salat

Avocado, Tirmis, bunte Tomaten, Pomelo, rote Zwiebeln mit Brennnessel-Dressing
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HAUPTSPEISEN

Lammkotelett nach lombardischer Art

mit gerosteter Aubergine, weil3en Bohnen und Tapenade
00

Saltimbocca vom Hahnchen

Steinpilz-Ragout, Zitronensauce
@0

Rindersteak di Manzo

Couscous mit Erbsen, Gravy

Knoblauch-Lachs Piccata
mit Kapern und Zitronen Senf Sauce, frische Spinatblitter

008

Wolfsbarsch nach sizilianischer Art

mit grinen Bohnen, Tomatentatar und Zitronen Buttersauce

©eeoe

PIZZEN

DESSERTS

Pizza Margherita Panna Cotta mit Salzkaramell
Mozzarella, Tomatensauce, | el
frischer Thymian
. &
23 . eee
Tiramisu

Pizza Pepperoni & Bacon
Sizilianischer Espresso

00

Ofengebackene Birne

Mozzarella, Tomatensauce,
Champignons und Jalapenos

@0

Pizza mit Raucherlachs und Garnelen

Mozzarella, Raucherlachs, Garnelen, Créme fraiche, Ahornsirup, Minze

Tomatensauce, rote Zwiebeln und Kapern

0o




